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000 CARPACCIO DE RES

ENSALADA CESAR

(Elige tu dressing:
Limoneta o vinagreta)

Mix de hojas de lechugas
hidropdnicas, crutones,
parmesano y aderezo César.
+ filetes de pollo $1.500

+ camarones salteados $2.500
ARANCINIS 3 QUESOS 311.000
Bolas de risotto apanadas,

fritas hasta dorarse y servidos

sobre salsa marinara con

toques de pesto de albahaca.
Espolvoreado con parmesano

y ciboulette.
PIL PIL MARINERD 318-000
Pinzas de jaiba, trozos de

locos y camarones cocinados

y servidos al librillo en aceite

de oliva, ldaminas de ajo y aji

cacho de cabra ahumado.

Espolvoreado con perejil y
servido con tostadas.

51

CREMA DE ZAPALLO CAMOTE
Potage de zapallo camote,
salteado de cebolla, ajo,
zanahoria, toque de jengibre,
nuez moscada y crema de
coco. Espolvoreado con coco
rallado tostado.

S 8 500

500
SOPA DE CEBOLLA s9
Clasica sopa francesa,
elaborada con cebolla sudada
y dorada cocinada en caldo
oscuro de cola buey. Servido
sobre la sopa un tostén con
queso derretido gratinado.

.500
Finas laminas de carne s12

magra de vacuno, maceradas
con jugo de limén, aceite de
oliva, alcaparras, sal de mary
pimienta negra. Servido con
parmesano rallado, hojas de
rdgula, tomates

deshidratados y tostadas de
ANILLO DE CALAMAR
FRITOS

focaccia hecha en casa.
s 13.000
Vainas de calamar cortadas
en anillos, macerados y luego
apanados a la inglesa.
Fritos en su punto y servidos
con salsa de olivas moradas y
salsa tartara.
LOCOS COSTA LUNA 315.500
Locos rebozados servidos
en emulsion de mantequilla,
jugo de limoén y cilantro.
Servidos con mini ensalada

de verdes con dressing
francés.

SOPA DE JAIBA AL JEREZ .000

EMBLEMATICA 311

Deliciosa y contundente sopa

elaborada con carne de jaiba,

brunoise de cebolla, caldo

marino, leche, crema, paprika,

nuez moscada, merquény jerez.
.000

SALSA ROUILLE s15

Sopa marinera de origen

francés. Servida con medalldn

de congrio, [dminas de papas,

choritos y seleccion de mariscos.

Contundente y especiada con
hinojo, laurel y toque de azafran.

BOUILLABAISSE Y

W47y Se acompana con tostdn y salsa

Rouille.

SUPREMA DE POLLO A
LA PLANCHA, BANADO
EN SALSA PROVENZAL
ACOMPANADO DE ARROZ
BASMATI Y SALTEADO DE
VEGETALES DEL HUERTO.

S 14.000

PESCADO DEL DiA $1550
ESTOFADO CON LAMINAS

DE AJO, TOMATES CHERRY,
ACEITUNAS Y VINO BLANCO
SERVIDO SOBRE MEDALLGN

DE PAPAS ROSTY.

DADOS DE MERLUZA
FRITA EN APANADO
CRUJIENTE,
ACOMPANADOS DE PAPAS
FRITAS EN CORTE RUSTICO
Y UNA ENSALADA FRESCA
DE HOJAS VERDES CON
RABANOS ENCURTIDOS EN
CASA. SE SIRVE CON SALSA
DE MOSTAZA ANTIGUA,
APARTE.

S 16.700

0SO0BUCO BRASEADO AL 500
CARMENERE CON 317
VEGETALES, SERVIDO

SOBRE POLENTA CREMOSA

Y TOQUES DE PESTO DE
ALBAHACA.

RISOTTO 3 QUESOS,
SETAS Y TRUFA: ARROZ
ARBOREO O CARNAROLLI
COCINADO EN SU PUNTO,
CREMOSO Y UNTUOSO.
SERVIDO CON SALTEADO DE
SETAS Y TRUFA RAYADA.

S 1 8.000



S 17.000

SETAS A LA PLANCHA CON ABUNDANTE ACEITE DE OLIVA,
LAMINAS DE AJO, SAL, PIMIENTA Y SELECCION DE FINAS HIERBAS
Y ESPECIAS. SERVIDO CON SUS PROPIOS JUGOS Y TOQUE DE
JEREZ. TODO SOBRE PURE DE PAPAS, CAMOTE Y TOPINAMBUR.
ESPOLVOREADO DE CIBOULETTE PICADO.

PASTAS ARTESANALES

S 11 .000
S 13.000

S 14.0[](]

DE 30 CMS. DE DIAMETRO, CON BASE DE SALSA
PIZZAS DE TOMATE Y MOZZARELLA.

PEPPERONI: PEPPERONI. $10.000
MARGARITA: TOMATE CHERRY Y PESTO ALBAHACA. $12.000
NAPOLITANA: JAMON, TOMATE CHERRY Y ACEITUNAS. $13.000
MEDITERRANEA: ANCHOAS, ALCAPARRAS, ACEITUNAS. $13.000
CAPRINA: TOMATE CHERRY, QUESO DE CABRA Y PESTO DE ALBAHACA. $14.000
A LA FRANCESA: PERA, QUESO AZUL, NUECES. $14.000
IBERICA: QUESO AZUL, JAMON SERRANO Y HOJAS DE RUGULA FRESCAS. $15.000

CON QUESO VEGANO. + $2.000
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-CREME BRULEE AROMATIZADA CON LAVANDA, $4.000
SERVIDA CON COSTRA DE AZUCAR CARAMELIZADA
-COPA DE HELADOS “BUENA MANO" $5 000

2 BOCHAS DE HELADO A ELECCION

-CREPES DE CACAO RELLENOS CON CREMA DE
CHOCOLATE Y NARANJA, SERVIDO CON BOCHA DE HELADO ARTESANAL §5.000
BUENA MANO Y COULIS DE BERRIES.

-TARTA DE MANZANAS, CANELA Y NUECES. SE COCINA VOLTEADA CON UNA MASA  $5.500
CRUJIENTE DE MANTEQUILLA, HARINA, AZUCAR Y HUEVO. SERVIDA CON HELADO
DE VAINILLA ARTESANAL BUENA MANO Y SALSA DE NARANJA.

-TIRAMIS0: POSTRE ITALIANO, ELABORADO CON 2 CAPAS DE $6.000 RISTAURANT
GALLETAS REMOJADASEN CAFE EXPRESSO CON TOQUE DE LICOR DE AMARETTO.

CUBIERTAS CON UN BATIDO DE HUEVOS Y QUESO CREMA. SE SIRVE CON SALSA AGASAJO
DE CHOCOLATE Y ESPOLVOREA CON CACAO AMARGO. COCTNA WEDITEREANEA




CARTA DE BAR Z

REFRESCOS SIN ALCOHOL

-AGUA MINERAL $2.800
-BEBIDAS DE FANTASIA $2.800
-GINGER BEER $3.800
-JUGOS NATURALES $4.000
-LIMONADA MENTA JENGIBRE $4.500
-LIMONADA DEL BOSQUE $4.500
-MICHELADA FREE $5.000

SOURS

-CHARDONNAY
-JEREZ
-PISCO
-AMARETTO

CERVEZA LOCAL

VIEJO LOBO. CERVECERIA DEL MAR,
PUNTA DE LOBOS

-BLANCA 5,6° ALC. (DE TRIGO)

375 CC. $4.990
750 CC. $7.400
-ORIGINAL 6,6° ALC. (GOLDEN ALE)

375 CC. $4.990
750 CC. $7.400
-TRIPLE 8,6° ALC. (TRIPLE ALE)

MOJITO: RON BLANCO,
LIMON SUTIL, HOJAS DE
MENTA AZUCAR FLOR Y
HIELOD.

S 5 500

375 CC. $6.900

aPeRoL sPRITZ: ApEROL,  $ €§000
ESPUMANTE, RODAJAS DE
NARANJA AGUA CON GAS.

CERVEZAS NACIONALES E
INTERNACIONALES

RAMAZOTTI SPRITZZ: 37.500

LOA CLATA DE 470 CC.) RAMAZZOTTI,
-ATRAPANUBES 4,8° (PALE LAGER) ESPUMANTE Y AGUA CON
-0TRA RONDA 5,5° (AMBER ALE) GAS.

-MOMENTUM 6,0° (STOUT)

-MINGA LOCA 6,5° (WEST COAST IPA) TEQUILA MARGARITA: § 8
TEQUILA, TRIPLE SEC,

-ROYAL JUGO DE LIMON, HIELO

-HEINEKEN FRAPPE Y BORDE CON

-AUSTRAL SAL.

-ESTRELLA DAMM
NEGRONI: CAMPARI, $ 80

VERMOUTH ROSE, GIN,
PIEL DE NARANJA Y

MICHELADAS O CHELADA

§500 HIELO.

PROOBR  yoscow muLe: vooka,  §©).000
GINGER BEER Y JUGO DE
LIMON.

$1.500



AN\

-COPA DE VINO ALIWEN UNDURRAGA, BOTELLIN DE 187 CC.
-DONA DOMINGA VARIETALES 2023.

-CASA SILVA, RESERVA 2022.

-PETIRROJO, RESERVA 2023.

-SANTA EMA, RESERVA 2022.

-ADOBE RESERVA ORGANICO 2022.

-LA JOYA BISQUERT, GRAN RESERVA 2021/22.

-VIU MANENT 2022.

VINO DE LA ZONA
S5 -VIRA ENCIERRA VALLE DE COLCHAGUA ARD 2023

ENCIERRA CARMENERE Y ROSE.

ESPUMANTES

-COPA UNDURRAGA BRUT BOTELLiN DE 187 CC.
-VINAMAR, BRUT Y MOSCATO.

-UNDURRAGA, BRUT Y MOSCATO.

-DONA DOMINGA, BRUT, Y ROSE/BRUT.

-PISCO ALTO DEL CARMEN 0 MISTRAL.
-PISCO REPUBLICAND.

-VODKA STOLICHNAYA.

-WHISKY JOHNNIE WALKER.

-GIN HENDRICK'S.

$4.500

$15.000
$13.000
$13.000

$3.000
$2.500
$3.000
$2.500
$4.000
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$4.500
$5.000
$6.500
$6.500
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